Ol - Workshop

Schwerpunkt Omega 3 Fette k

am Mi. 22.10.25um 18:00 - 19:30 Uhr

.o., 0 mllé‘fe

Es wird das neue Omega3 Ol als Jubildumsausgabe
10 Jahre Olmiihle Starlinger vorgestellt!

Weiters wird es eine umfangreiche Olverkostung geben und
es werden kostliche Gerichte, wie vegane Mayonnaise

und Hanfkase zubereitet!

Veranstaltungsort: Reinhard Steinmetz & Graveur GmbH
Gewerbegebiet Ost 6
4151 Oepping

Veranstalter:
Olmiihle Starlinger
Kimmerting 96

4151 Oepping
07289 21031

J Teilnahme kostenlos!

info@oelmuehle-starlinger.at
www.oelmuehle-starlinger.at Wir freuen uns dein Kommen!
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